
Al acercarnos al final de 2011, nos gustaría compartir contigo algunos de los 
momentos más especiales de este primer año de vida de Hacienda Los Olivos. 
Espero que lo disfrutes…

En enero, losOlivos
apareció en la 
portada del semanal 
británico Church
Times, junto con un 
extenso artículo de 
la periodista inglesa 
Sarah Meyrick.

Con la ayuda de nuestros eco-trabajadores  la 
colecta de la aceituna culminó con más de 
4.000 kilos de fruto y unos 700 litros de aceite 
de oliva virgen extra que hemos disfrutado a 
lo largo del año.  Durante las labores 
agrícolas, nuestro vecino y pastor José, nos 
visitó con su rebaño de ovejas. 

El curso de fotografía “El Legado 
Andalusí” incluyó una serie de 
excursiones a la Alhambra, las Alpujarras 
y el Valle de Lecrín. Los participantes 
disfrutaron tanto las actividades como 
los lugares visitados y la gastronomía 
local.

El retiro creativo de 
Semana Santa incluyó 
talleres de cerámica, 
charlas y 
meditaciones sobre la 
pasión de Cristo, y 
visitas a las 
procesiones de Padul
y Lanjarón.

El 30 de abril se inauguró la hacienda y consagró su capilla. El 
evento contó con la presencia del Obispo anglicano de Madrid  y 
de gran número de familia y amigos. Además, contó con una doble 
actuación flamenca con Daniel Muñoz García y Carmen Álvarez.

En junio tuvimos tres 
retiros creativos 
sobre la poesía de 
san Juan de la Cruz:  
“Poesía en clave 
flamenca”, “Poesía 
en Piedra” y “Poesía 
como Espiritualidad”. 

Taller de escultura con la 
artista Daphne Tengbergen

Participantes con el Profesor Colin
Thompson  (Univ. de Oxford).

La casa se nos llenó para las primeras 
vacaciones culinarias “Los Savores de 
Andalucía”, y para el retiro del escritor 
escocés John Bell. Ambas semanas fueron 
creativas, divertidas, y se repetirán en el 
2012.

Durante 48 horas la 
hacienda se cubrió de 
blanco, dejándonos esta 
postal invernal y romántica.
Es en días como este que se 
agradece la calefacción y el 
suelo radiante…



En agosto hicimos labores de 
mantenimiento. El patio 
central se transformó con 
nueva vegetación y un sistema 
de riego por goteo.  Además  
nos hicimos una escapadita a 
Portugal que acabó con una 
visita a nuestros amigos David 
y Valerie en Gibraltar.

Karen Gorham y Ernesto Lozada 
(ambos sacerdotes anglicanos de la 
Diócesis de Oxford) dirigieron dos 
retiros creativos muy interesantes. 
Además, tuvimos el segundo curso de 
cocina española, esta vez con la 
colaboración de María Eugenia Triviño. 
Este curso se repetirá en 2012.

En octubre la casa se llenó 
para un estimulante curso 
de liderazgo cristiano, 
dirigido por Keith Lamdin, 
director de Sarum College
(Salisbury).  El curso fue tan 
exitoso que se repetirá en 
octubre de 2012.

En julio  nuestros huéspedes disfrutaron 
del sol, de la sierra y de la piscina.  La 
mayoría, además, hicieron actividades de 
todo tipo: desde rutas con bici de 
montaña,  a escultura en piedra, y desde 
clases de guitarra flamenca a  pintura en 
acuarela. Un mes divertido, lleno de 
cielos soleados de día y estrellados de 
noche.

Las Parroquias Anglicanas 
de Fuengirola y Alhaurín el 
Grande  (Málaga) tuvieron 
su retiro anual en Hacienda 
Los Olivos. El grupo tuvo la 
oportunidad de explorar la 
espiritualidad de Juan de la 
Cruz y de disfrutar de 
preciosas puestas de sol.

La revista de tirada 
europea “The European
Anglican” publica un 
extenso e interesante 
artículo sobre Hacienda 
Los Olivos. El artículo, en 
lengua inglesa, puede 
leerse en nuestro blog, o 
sección de noticias de 
nuestra web.

La Guía de Centros de Retiros 
Europeos “Retreats 2012” se 
publica en diciembre de este 
año. Entre los artículos de 
esta edición, uno sobre san 
Juan de la Cruz escrito por 
Daniel Muñoz. También 
incluye el listado completo 
de cursos y retiros ofertados 
en la hacienda en  2012.

La web de losOlivos se actualizó con 
nuevas páginas para “Turismo Rural” 
en castellano. Además,  desde 
noviembre trabajamos de forma 
exclusiva con la agencia de viajes 
londinense World of Transport, que 
servirá a nuestros clientes británicos.


